Aéraenos
Cecina curada de Ledn con Aceite de Oliva Virgen extra...........eeee..... 12€ % 7€

NUEestra SeleCCiON A€ QUESOS.......cocoeeeeieeeeieieeeeee e e e e e e 14€ ', 8€ (7.8

Caramelos de Morcilla con Manzana verde, Nueces y Citricos........ 9€/6 unidades  (1,3.8)

Croquetas de Cecinay Queso de CAbIQ......cccoeeeeeeeccciinnirieeeeeeeeeee. 12€ /6 unidades  (1,3,7)
Croquetas de GOMIDGS. ......coviieeeeeceeee et 12€ /6 unidades (1,2,3,4,7)
Ensalada de Rablé de Conejo escabechado y vinagreta de Verduritas........ 14€ (7912
CeVviChe NIKKEI A€ CONVING . .c.cciiiiieeeeee ettt e e et eeeeareseeeanas 14€  (4,611)
Tartar de AtUn rojo de almadraba con Alga nori en tempura...................... 18€ (1,4,6,10,11,12)
Gyozas de Txangurro, huevas de Tobiko y KImMChi........ooiiiiiiiiieiiciiiiieeeee. 12€(1,2,3,4,6,11,12)
Tronco de PUIPO A 1A GAllEQO........eeeieeeeeeeee e 18€ (2.4,7)
Arroz cremoso de Boletus con Presa ahumada, mostaza y avellana............. 16€ (3,7,8,10,12)
XXXXXXX.
Merluza de pincho del Cantdbrico y meniere de Alga codium.........ccccveeeeenee... 21€ (47.14)

Lomo de Bacalao asado, Boletus a la Burgalesa y velo de Panceta lbérica...20€  (1.4,12)

Pescado del dia A 1A BillDOING ...t eeeaeeens s/mE€  (4,12)
Filloa de carnitas de Cordero estilo MEeXiCANO.....uuuevveeeeieiiee et 16€ (1.37)
Guiso de Callos de Ternera a la burgalesa........ooooeeccvuvveeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeecceeeeeenn. 15€

Rabo de Vacuno deshuesado al Vino tinto de Ribera y Tubérculos................ 19€ (712
Lomo de Ciervo en tataki con salsa de ChalotaS......vvvveeviiiieeiiiiieeeiiieeeeiian, 18¢€ (712
Codorniz lagueada con falso Risotto de Trigo fierno, Maiz y Parmesano........ 16€ (1,67.12)

Chuleta de Vaca Simmental al corte (>450 grms)con Pimientos de Padron ..55€/kg (1)

Serai Vidal Restaurante



Menii Origen Meni Terrufio

Aperitivo del dia Aperitivo del dia
Croqueta de Gamba Ceviche Nikkei de Corvina

Arroz cremoso de Boletus con Presa

Ceviche Nikkei de Corvina ahumada, Mostaza y Avellana

Gyozas de Txangurro, Huevas de Tobiko y A elegir entre:

kimchi
Arroz cremoso de Boletus con Presa Lomo de Bacalao asado, Boletus a la
ahumada, Mostaza y Avellana Burgalesa y velo de Papada lbérica
Merluza de pincho con meniere de alga o
codium
Lomo de Ciervo en tataki con salsa de Filloa de carnitas de Cordero estilo
Chalotas mexicano
Daiquiri de Lima-Limoén Reinterpretacion del Lemon Pie
Composicidon de Frutas de temporada
45€ 34¢€

Tanto el MenU Degustacion ORIGEN como TERKUNO se servird por mesa
completa y bajo reserva previa.
En funcidn del mercado pueden sufrir alguna variacion.
Precio por persona, bebida aparte.

Serai Vidal Restaurante
IVA INCLUIDO

A|érqen05 (los nUmeros se corresponden con cada alérgeno)
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CONTIENE CRUSTACECS HUEVDS FESCADO CACAHUETES LACTEDS FRUTOS AFIC MOSTAZA GRANOS  DIOXIDO DE AZUFRE ALTRAMUCES MOLUSCOS
GLUTEN DE CASCARA DE SESAMO ¥ SULFITOS




